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Karta przedmiotu - Autentycznos¢ produktdw zywnosciowych

Kierunek: Inzynieria jakosci produktu

Wymagania wstepne

|. Podstawowe umiejetnosci analityczne, zdolnosc interpretacji metodyk w pracy laboratoryjnej

Nazwa przedmiotu

Jezyk prowadzenia
przedmiotu

Kod/Specjalnos¢

Kategoria przedmiotu
Profil studiow
Poziom PRK

Rok studiéw/semestr

Forma zajeé/liczba
godzin

Autentycznos¢ produktow zywnosciowych

polski

ZJ-IJ-MJ-X2-24/25L-AUTPOD = Menedzer jakosci i bezpieczenstwa produktu

specjalnosciowe
Ogodlnoakademicki

Poziom 7 - 2. stopien (studia magisterskie)

2/3
stacjonarne: Laboratorium: 30
niestacjonarne: Laboratorium: 18
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Dyscypliny/punkty
ECTS

Nauki o zarzadzaniu i jakosci:

Inzynieria sSrodowiska, gornictwo i energetyka:

Nauki chemiczne:

Nauki biologiczne:

Nauki fizyczne:

Nauki prawne:

Ekonomia i finanse:

Jezykoznawstwo:

Inzynieria materiatowa:

Technologia zywnosci i Zywienia:

Inne dyscypliny:

Filozofia:

Historia:

Nauki o kulturze i religii:

Inzynieria mechaniczna:

Razem

Wyldadowca Suwata Grzegorz, dr inz. (Katedra Jakosci Produktow Zywnosciowych)

odpowiedzialny za
przedmiot

Cele przedmiotu Kod

Cl

c2

c3

Opis

Pozyskanie wiedzy w zakresie ztozonosci problemu autentycznosci zywnosci i jej braku.
Pozyskanie kompetencji z zakresu wtasciwej interpretacji regulacji krajowych oraz
wspolnotowych.

Pozyskanie umiejetnosci stosowania dostgpnych metod analitycznych do weryfikacji
autentycznosci zywnosci w zakresie charakterystycznych dla danego rodzaju produktu cech i
wynikajacych z tego wiasciwosci fizykochemicznych.

Uswiadomienie koniecznosci ciagtego uzupetniania wiedzy i doskonalenia nabytych
umiejetnosci oraz poprawnej komunikacji interpersonalnej i pracy w zespole.



Realizowane efekty

Kod Kat. Opis Kierunkowe efekty uczenia sie
uczenia sie

El ‘"W  Student zna i rozumie regulacje obowiazujace w ZJ-ST2-IJ-W01-24/25L
przemysle spozywczym. Whasciwie interpretuje 2J-ST2-1J-W02-24/25L

. . . . ZJ-ST2-1J-W03-24/25L
dyrektywy, ustawy i rozporzadzenia. Rozumie kwestie
etyczne w branzy spozywczej i koniecznos¢ ich
przestrzegania. Zna i rozumie zagrozenia zwiazane z
wprowadzaniem do obrotu Zywnosci nieautentycznej
lub zafatszowane;.

E2' U student potrafi wykorzysta¢ dostepne metodyki oraz ZJ-ST2-IJ-U06-24/25L
dane literaturowe do przeprowadzenia analizy i ZJ-ST2-1J-U01-24/25L
zweryfikowania autentycznosci produktow
zywnosciowych. Potrafi wiasciwie interpretowac
uzyskane wyniki z uwzglednieniem korelacji
pomigdzy zaleznymi od siebie parametrami oraz
formutowac¢ wnioski.

E3' 'K Student jest gotéw podejmowaé prace w zespole ZJ-ST2-IJ-K01-24/25L
przyjmujac w nim roézne role, odpowiedzialnie ZJ-ST2-1J-K03-24/25L
realizowaé powierzone zadania oraz umiejetnie
wspierac cztonkow zespotu w osiaganiu
zamierzonych celéw.

Sposoby weryfikacji Egzamin ustny, Srednia wazona albo arytmetyczna ocen czastkowych, Odpowiedz ustna, Sprawozdanie
efektéw uczenia sig z ¢wiczen laboratoryjnych.
Tresci przedmiotu Laboratorium
Kod Opis S N
(30) (18)

L1 Ocena autentycznosci i tozsamosci sokow owocowych 10 10

L2 Ocena autentyczno$ci makaronéw jajecznych 4 4

L3 Ocena autentycznosci wyrobow wysoko-kofeinowych na wybranym przyktadzie 4 4

L4 Ocena autentycznosci tuszczéw roslinnych i zwierzecych (masto, smalec, oliwa, 8 0

oleje)

L5 Ocena autentycznosci czekolad 4 0

Metody i formy Analiza przypadku, Cwiczenia laboratoryjne, Dyskusja, Praca w grupach, Prezentacja.

prowadzenia zajec



Naktad pracy studenta
(liczba godzin
kontaktowych, pracy
on-line i pracy
samodzielnej)
UWAGA: Doktadne
rozpisanie pracy
wiasnej studenta
znajduje sie na koncu
karty

Macierz realizacji
przedmiotu

Literatura podstawowa

Rodzaj aktywnosci

Udziat w zajeciach dydaktycznych

Udziat w konsultacjach

Udziat w kolokwiach/egzaminie

Praca wiasna studenta

E-learning

Inne (kontaktowe)

Inne (bezkontaktowe)

Suma godzin

Liczba punktow ECTS
Efekt Qdhniesienie do efektow
uczenia kierunkowych
sie
E2 ZJ-ST2-IJ-U06-24/25L
ZJ-ST2-1J-U01-24/25L
El ZJ-ST2-IJ-W01-24/25L
ZJ-ST2-1J-W02-24/25L
ZJ-ST2-IJ-W03-24/25L
E3 ZJ-ST2-IJ-K01-24/25L
ZJ-ST2-IJ-K03-24/25L
Lp. Opis pozycji

Kodeks praktyki CoP AIJN 2015

Cele

przedmiotu

c2

Cl

Cc3

Tresci

przedmiotu

L1l

L3
L5

L1l

L3
L5

L1l

L3
L5

L2

L4

L2

L4

L2

L4

Liczba godzin
stacjonarne  niestacjonarne
30 18
0 0
0 0
45 57
0 0
0 0
0 0
75 75
3 3

Metody/narzedzia Sposoby
dydaktyczne

N3

N7

N3

N7

N3

N7

Kowalska A.: "Ekonomiczne problemy fatszowania zywnosci", 2019;

N4 N5

N13

N4 N5

N13

N4 N5

N13

weryfikacji
efektu

F3

F10

Pl P4

F3
F10

Pl P4

F3
F10

Pl P4

Lewkowicz A., Ptywaczewski W.: "Przeciwdziatanie patologiom na rynku zywnosci", 2015



Autentvcznoséprodulktow zvwnosciowych
AULentycznosc produiktow ZywWnosclowscn

Literatura
uzupetniajaca
Lp. Opis pozycji

| Lees M. (Ed.); Food authenticity and traceability, Woodhead Publishing Ltd., Cambridge, UK and
CRC Press, Boca Raton, USA, 2003

2 Suwafa G,, "Czynniki determinujace autentyczno$é makaronéw jajecznych”, w: Wybrane aspekty
oceny jakosci zywnosci, Radom, 2012

3 Suwata G,, "Fatszowanie zywnosci - problem dotyczacy nawet smalcu" w: Konsument na rynku
Zywnosci - preferencje, opinie, trendy, Radom, 2019

4 | Suwata G, "Krajowy rynek sokéw pomaranczowych - ocena autentycznosci i tozsamosci”,

Przemyst Spozywczy - t. 68, nr 6 (2014), s. 38-41.
Forma i warunki

zaliczenia przedmiotu
Sposob obliczania Sredniej z ocen biezacych (zgodnie z §28 pkt. 4 Regulaminu studiow)

$rednia arytmetyczna

Sposob obliczania oceny koncowej (zgodnie z §28 pkt. 5 Regulaminu studiow)
$rednia arytmetyczna z ocen biezacych oraz ocen za aktywnosc¢

Dodatkowe informacje o sposobie obliczania oceny koncowej lub egzaminie
brak

Osoby prowadzace

przedmiot
Lp. Nauczyciel

I Suwata Grzegorz, dr inz. (Katedra Jakosci Produktéw Zywnosciowych)
Informacje dodatkowe

e-learning wytacznie jako narzedzie wspierajace komunikacje i przekazywanie materiatow

Status karty: | ZAAKCEPTOWANY przez: Misniakiewicz Matgorzata, dr inz.

) Liczba godzin
Forma aktywnosci studenta - . .
stacjonarne niestacjonarne
Zajecia z planu studiow 30 18
Analiza zrodet (literatury, badan, 10 10

sprawozdan, aktéw normatywnych,
orzecznictwa, dokumentow
programowych itp.)

Analiza problemu, wymagan, 10 10
przestanek itp.

Przygotowanie prac pisemnych 9 9
(ekspertyza, projekt, esej, raport,
referat itp.)

Przygotowanie do zajec¢ (w tym z I 23
wykorzystaniem platformy Moodle)

Przygotowanie do egzaminu / 5 5
zaliczenia

Suma godzin 75 75
Liczba punktéw ECTS 3 3
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