Polska
Rama
Kwalifikacji

Karta przedmiotu - ldentyfikacja zafatszowan produktow
Kierunek: Inzynieria jakosci produktu
Wymagania wstepne

|. Wiedza z zakresu Inzynierii jakosci produktow zywnosciowych
2. Wiedza z zakresu chemii

3. Wiedza z zakresu ksztattowania i oceny jakosci zywnosci

4. Wiedza z zakresu podstaw fizyki

Nazwa przedmiotu Identyfikacja zafatszowan produktow

Jezyk prowadzenia polski

przedmiotu

Kod/Specjalnosé ZJ-I1J-XX-X1-24/25Z-IDEZSZ  Brak

Kategoria przedmiotu kierunkowe lub ogdlne

Profil studiow Ogolnoakademicki

Poziom PRK Poziom 6 - |. stopien (studia inzynierskie)
Rok studiow/semestr 477

Forma zaje¢/liczba . .
) 1€ stacjonarne: Konwersatorium: 30
godzin

niestacjonarne: Konwersatorium: 18

strona | z7



Dyscypliny/punkty
ECTS

Nauki o zarzadzaniu i jakosci:

Technologia zywnosci i Zywienia:

Nauki prawne:

Nauki o sztuce:

Inzynieria mechaniczna:

Nauki biologiczne:

Matematyka:

Nauki fizyczne:

Informatyka:

Ekonomia i finanse:

Nauki chemiczne:

Jezykoznawstwo:

Inzynieria materiatowa:

Inne dyscypliny:

Nauki o kulturze i religii:

Historia:

Filozofia:

Razem

Wyldadowca Suwata Grzegorz, dr inz. (Katedra Jakosci Produktow Zywnosciowych)

odpowiedzialny za

przedmiot

Cele przedmiotu Kod

Cl

c2

S

Opis

Pozyskanie wiedzy z zakresu metod stosowanych przez nieuczciwych producentow, dziatan
podejmowanych przez odpowiednie organy kontroli i metod stuzacych do identyfikacji

Zywnosci zafatszowanej

Nabycie umiejetnosci wyznaczania programu badan, koniecznych do identyfikacji zywnosci

zafatszowanej

Uswiadomienie koniecznosci ciagtego uzupetniania wiedzy i doskonalenia nabytych

umiejetnosci oraz poprawnej komunikacji interpersonalnej i pracy w zespole.



Reallz?w?ne efekty Kod Kat Opis
uczenia sig

El W  Studentzna i rozumie problem stosowania

nieuczciwych zabiegow podczas wytwarzania
zywnosci, konsekwenciji takiego dziatania i sposobow
identyfikacji takiej zywnosci

E2 U  Student potrafi wyznaczy¢ procedury postgpowania w
celu okreslenia zywnosci zafatszowanej, potrafi
rozpoznac towary zafatszowane na rynku zywnosci,
jak rowniez okresli¢ stopien ich zafatszowania

E3 'K Studentjest gotéw do podijecia wspotpracy w grupie
w celu rozwiazania postawionego zadania oraz jest
przeswiadczony o zasadnosci pracy w zespole,
przyjmujac w nim rézne role (w tym przewodzenia w
grupie i ponoszenia odpowiedzialnosci za nig).
Student jest gotéw do swiadomej, krytycznej
weryfikacji odbieranych tresci, potrafi dzieli¢ sig

swoja wiedza z innymi oraz zasiegac opinii ekspertow.

Kierunkowe efekty uczenia sig

ZJ-ST1-IJ-W04-24/25Z
ZJ-ST1-IJ-W03-24/25Z

ZJ-ST1-1J-U03-24/25Z
ZJ-ST1-1J-U04-24/25Z

ZJ-ST1-IJ-K01-24/25Z
ZJ-ST1-IJ-K07-24/25Z

Sposoby weryfikacji Egzamin ustny, Aktywnos¢ na zajeciach, Prezentacja, Projekt zespotowy.

efektow uczenia sig



Tresci przedmiotu Konwersatorium

Kod Opis S N
(30) (I8)

K1 Zakres tematyczny realizowany w ramach przedmiotu i zasady zaliczenia. 4 2

Przedmiot i zakres stowa "fatsz" oraz "fatszowanie". Interpretacja stownikowa
oraz rys historyczny procederu fatszowania zywnosci.

K2 Regulacje prawne i definicje z zakresu fatszowania zywnosci. Charakterystyka 4 2

Zywnosci najpowszechniej fatszowanej. Omoéwienie roznic i dyskusja na temat

skutecznego formutowania zapiséw prawnych

K3 Prezentacja i omowienie obecnie stosowanych metod wykrywania zafatszowan 2 2

Zywnosci
K4 Przedstawienie najnowszych osiagnie¢ w zakresie metod wykrywania 2 2
zafatszowan w Zywnosci.

K5 Przedstawienie dziatan podejmowanych przez jednostki kontrolne z 2 2

uwzglednieniem mozliwosci i ograniczen temu towarzyszacych (OPSON, OLAF)

K6 Oméwienie dostepnych raportéw, doniesien, okreslenie skali omawianego 4 2

procederu oraz jego zmiany w funkgcji czasu.

K7 Zaprojektowanie dziatan kontrolnych w celu wykrycia praktyk wprowadzajacych 2 |

konsumenta w btad na przykfadzie wyrobéw konkretnej branzy przemystu
spozywczego

K8 Realizacja dziatan kontrolnych w celu wykrycia praktyk wprowadzajacych 4 2
konsumenta w bfad na przyktadzie wyrobéw konkretnej branzy przemystu
spozywczego

K9 Opracowanie i prezentacja efektéw dziatan terenowych dla poszczegdlnych 4 2

branz i asortymentow produktow z uwzglednieniem analizy statystycznej
wielkosci problemu

K10  Omowienie prezentowanych projektdw, wskazanie bledow interpretacyjnych, 2 |

dyskusja wynikow

Metody i formy Analiza przypadku, Cwiczenia terenowe, Dyskusja, Konwersatorium, Praca w grupach, Prezentacja.

prowadzenia zajec



Naktad pracy studenta
(liczba godzin
kontaktowych, pracy
on-line i pracy
samodzielnej)

UWAGA: Dokfadne
rozpisanie pracy
wiasnej studenta
znajduje sig na koncu
karty

Macierz realizacji
przedmiotu

Literatura podstawowa

Rodzaj aktywnosci

Udziat w zajeciach dydaktycznych

Udziat w konsultacjach

Udziat w kolokwiach/egzaminie

Praca wiasna studenta

E-learning

Inne (kontaktowe)

Inne (bezkontaktowe)

Suma godzin

Liczba punktow ECTS

Efekt Qdhniesienie do efektow

uczenia kierunkowych

sie

El ZJ-ST1-IJ-W04-24/25Z
ZJ-ST1-IJ-W03-24/25Z

E2 ZJ-ST1-IJ-U03-24/252
ZJ-ST1-IJ-U04-24/25Z

E3 ZJ-ST1-IJ-K01-24/25Z
ZJ-ST1-IJ-K07-24/25Z

Lp. Opis pozycji

Cele
przedmiotu

Cl

Cc2

(]

Tresci

przedmiotu

K1
K3

K5

K10

K3
K5

K7
K9

K7
K9

K2

K4

K6

K4

K6

K8

K8

Liczba godzin
stacjonarne  niestacjonarne
30 18
0 0
0 0
70 82
0 0
0 0
0 0
100 100
4 4

Metody/narzedzia Sposoby

dydaktyczne

N2 N3
N7

N2 N3

N5 N7

N2 N5
N10

N4

N4

N10

N7

weryfikacji
efektu
F4 F5

F8
Pl

F4 F5
Pl

F4 F5
Pl

Lewkowicz A., Ptywaczewski W., "Przeciwdziatanie patologiom na rynku zywnosci", Szczytno:

Wyzsza Szkota Policji ; Olsztyn: Katedra Kryminologii i Polityki Kryminalnej. Wydziat Prawa i

Administracji. Uniwersytet Warminsko-Mazurski, 2015.

Ptocki R., Bezpieczenstwo zywnosci w kontekscie jej falszowania, Wydawnictwo Wyzszej Szkoty

Policji, Szczytno 2017;

Taczanowski M., Prawo zywnosciowe, Wolters Kluwer, Warszawa 2017;



Literatura L . .
p- Opis pozyciji
uzupetniajaca
| Olmsted L., Real Food/Fake Food: Why You Don’t Know What You're Eating and What You CanDo

About It, Algonquin Books 2016;
2 | Kowalczyk S., Bezpieczenstwo i jakos¢ zywnosci, Wydawnictwo Naukowe PWN, Warszawa 2016;
3 Kowalczyk S., Bezpieczenstwo zywnosci w erze globalizacji, SGH, Warszawa 2009,

4  Kowalczyk S., Prawo czystej zywnosci. Od Kodeksu Hammurabiego do Codex Alimentarius,
oficyna Wydawnicza SGH w Warszawie, Warszawa 2013;

5 | Sawicki W., Fatszowanie zywnosci od czasow starozytnych do dzis, Przemyst Spozywczy 2009,

6  Spink ). W. (2019): " Food Fraud Prevention", Introduction, Implementation, and Management",
Springer Science+Business Media, LLC, part of Springer Nature 2019, ISBN 978-1-4939-9621-6
(eBook), https://doi.org/10.1007/978-1-4939-9621-6

7  Suwafa G, (2019), Food Fraud - the Problem Which Concerns Even Pork Lard. [W:] Quality
Sciences in the Face of the Challenges of Innovative Economy and Sustainable Development :
Book of Abstracts, Cracow : Polish Society of Commodity Science, s. 99.

8  Suwata G., (2020), Identyfikacja fatszowania frakcji thuszczowej wybranych czekolad, "Zywno$¢ :
nauka - technologia - jakos¢", R. 27, nr 2 (123), s. 142-155; http://wydawnictwo.pttz.org/wp-
content/uploads/2020/12/1 | _Suwala.pdf

9 | Tuszynski T., Czernicka M., Zafatszowanie zywnosci i napojow oraz metody ich wykrywania,
Laboratorium 2008,

10 = Wierzchnicki R., Zywnos¢ pod kontrola izotopowa, Przemyst Spozywczy 2008,

Beme ) Ver I Sposéb obliczania Sredniej z ocen biezacych (zgodnie z §28 pkt. 4 Regulaminu studiéw)

zaliczenia przedmiotu
srednia arytmetyczna
Sposob obliczania oceny koncowej (zgodnie z §28 pkt. 5 Regulaminu studiow)
srednia arytmetyczna z ocen czastkowych uzyskanych za poszczegdlne aktywnosci

Dodatkowe informacje o sposobie obliczania oceny koncowej lub egzaminie

Ocena obliczana jest jako $rednia arytmetyczna ocen czastkowych oraz ocen za aktywnosé na
zajeciach
Osoby prowadzace Lp. Nauczyciel
przedmiot

| Suwata Grzegorz, dr inz. (Katedra Jakosci Produktéw Zywnosciowych)

Informacje dodatkowe
W razie koniecznosci, godziny w kontakcie bezposrednim realizowane s zdalnie.

Status karty: | ZAAKCEPTOWANY  przez: Misniakiewicz Matgorzata, dr inz.


http://wydawnictwo.pttz.org/wp-

~ Nakiad pracy studenta

Polska Rama Kwalifikacji

Liczba godzin
Forma aktywnosci studenta
stacjonarne niestacjonarne
Zajecia z planu studiow 30 18
Analiza Zrodet (literatury, badan, sprawozdan, aktow 10 23
normatywnych, orzecznictwa, dokumentow programowych itp.)
Analiza problemu, wymagan, przestanek itp. 10 10
Przygotowanie i analiza danych 12 12
Przeprowadzenie badan (literaturowych, empirycznych) 10 10
Przygotowanie prac pisemnych (ekspertyza, projekt, esej, 4 3
raport, referat itp.)
Przygotowanie prezentaciji 2 2
Przygotowanie do zajec¢ (w tym z wykorzystaniem platformy 10 10
Moodle)
Przygotowanie do egzaminu / zaliczenia 10 10
Egzamin 2 2
Suma godzin 100 100
Liczba punktow ECTS 4 4
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